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SOCIEDADES CLAVE 

La propuesta gastronómica de este mercado se inspira en la tradición de los pinchos 

riojanos tomando como referencia las tapas clásicas que pueden encontrarse en las zonas 

más emblemáticas de Logroño, así como sus bebidas más destacadas. Además, el 

proyecto amplía su oferta integrando a su vez la gastronomía característica de La Rioja, 

más allá del ámbito urbano y acercando al consumidor la riqueza culinaria del territorio. 

El establecimiento contará con diversidad de puestos culinarios, con las materias primas 

de las tierras riojanas unido al talento profesional de quienes se dedican al sector 

gastronómico y culinario. Para formar parte de nuestra empresa, es requisito 

indispensable compartir los valores de la empresa, basados en el comercio local. Por ello, 

las materias primas han de tener su origen en La Rioja. 

Algunos de los colaboradores con los que contaremos son: 

✓ Bodegas selectas de la región, las cuales pondrán a disposición del público una 

amplia gama de vinos. Desde vinos jóvenes con aromas frescos y afrutados hasta 

reservas y grandes reservas que han pasado largos periodos de crianza e incluso 

varios años en barricas. 

✓ En cuanto a los embutidos y productos cárnicos, se trabaja con elaboradores que 

utilizan técnicas tradicionales de curado y maduración garantizando productos 

con características organolépticas definidas. Se busca un equilibrio entre textura, 

sabor y la ausencia de procesos de industrialización masivos. De esta manera 

podemos ofrecer productos de calidad a la altura de nuestra tierra, tomando como 

proveedores principales diferentes empresas de Baños de Río Tobía. 

✓ En el ámbito de los pinchos se colabora con proveedores especializados en 

gastronomía riojana, cuyas propuestas recrean recetas tradicionales adaptándolas 

a un formato ágil y de consumo inmediato. La oferta de tapas integra la tradición 

presente en la vida social y gastronómica de La Rioja. 

Queremos recalcar nuestra apuesta por los productos locales, no solo por la calidad de los 

mismos, sino por la importancia de la promoción de la economía local y la sostenibilidad 

como parte importante del presente proyecto. 


