
4. FUENTES DE INGRESOS 

6.1. INVERSIONES: 

 

 

 

La inversión inicial destinada a la casa rural asciende a 150.000 euros, incluyendo 

las obras, acondicionamientos y dotación básica necesaria para su puesta en 

funcionamiento. 

 

En lo referente a la actividad ganadera, se ha optado por incorporar diferentes 

especies con el fin de diversificar la producción y ofrecer a los visitantes una 

experiencia rural completa. 

 



6.2. LA PLANIFICACIÓN DEL GANADO ES LA SIGUIENTE: 

6.2.1. Vacas. 

Se adquirirán dos vacas terreñas y dos vacas lecheras, así como un toro, con el 

objetivo de obtener tanto carne como leche y posibilitar la reproducción para la 

obtención de terneros y terneras. 

 

 

 

 

 

6.2.2. Gallinas. 

Se contará con diez gallinas y un gallo, permitiendo así la producción de huevos y la 

reproducción natural.  

 



 

 

6.2.3. Ovejas. 

Se incorporarán cinco ovejas latxas, raza autóctona vasca, y un carnero, orientados 

a la producción de leche y derivados. 

 

 

 

6.2.4. Cerdos. 

Se adquirirán dos ejemplares de raza Euskal Txerria, raza porcina tradicional del 

País Vasco. 

 



 

 

Por otro lado, la creación y adecuación del espacio destinado a la huerta, situado en 

una finca próxima a la casa rural, supondrá una inversión total de 2.000 euros. Este 

importe cubre las labores de preparación del terreno, delimitación del área y 

adquisición del material necesario para su puesta en marcha. 

 

 



 

→ Alojamiento noche por persona:  

70€ 

→ Venta de productos huerta y ganadería: 

Depende de los productos 

Patata - 1,70€ 

Tomate - 2,40€ 

Lechuga - 1,40€ 

Pimiento - 2,70€ 

Cebolla - 1,60€ 

Calabacín - 1,80€ 

Zanahoria - 1,10€ 

Berenjenas - 1,90€ 

Ajos - 1,65€ 

→ Acuerdo restaurante: 



Llegaremos a un acuerdo con cada restaurante para poder acordar el precio en el 

que dar nuestros productos, dependerá de cuantas cantidad necesiten,  

→ Desayunos:  

Tendremos 2 precios distintos para el desayuno. 

1.​ Menú desayuno: Café/Leche + zumo + bollería o pincho o tostadas= 8,50€. 

2.​ Menú celíaco: Café/Leche + zumo + pan y bollería sin gluten= 10,50€. 

→ Actividades con ganadería y huerta: 

1.​ Esquilar ovejas. 

2.​ Ordeñar vacas y cabras. 

3.​ Recoger huevos. 

4.​ Recoger alimentos de la huerta. 

5.​ Clases de cocina con productos kilómetro 0. 

6.​ Limpiar la cuadra. 

→ Merchandising (a desarrollar, tras un aumento en los beneficios de la empresa). 

1.​ Imanes: 1,50€. 

2.​ Botella de reciclaje: 4€. 

3.​ Pack (taza, bolígrafo y bolsa de tela): 5,50€. 

→ Vending con productos de los animales: 

1.​ Leche 1 litro: 1,30€.  

2.​ 1 docena de huevos: 4€. 

3.​ Media docena de huevos: 2,50€. 

4.​ Queso de cabra (media cuña, 250g. aproximadamente): 5,50€ 

5.​ Queso de vaca (media cuña 250 g. aproximadamente): 3€. 

6.​ Queso de oveja (media cuña 250 g. aproximadamente): 5€. 

→ Bar y restaurante: 

(BAR) 

1.​ Café: 1,70€. 

2.​ Copa de vino: 2,30€. 

3.​ Refresco y zumos: 3€. 

4.​ Cubata: 8€. 

5.​ Cerveza mahou: 2,50€.  

6.​ Snacks: 1,20€. 

7.​ Pinchos con productos kilómetro 0 y de la casa: 2,50€. 

(RESTAURANTE) 



Menú del rincón 17,50€. 

Primer plato 

●​ Revuelto de setas. 

●​ Pisto (productos de la huerta). 

●​ Puchero de pochas. 

●​ Ensalada mixta (lechuga, tomate, cebolla, aceituna, espárragos y zanahoria). 

●​ Arroz a la cubana. 

Segundo plato 

●​ Chuletón de vaca (1 kilo). 

●​ Solomillo de cerdo con salsa de queso de cabra. 

●​ Pollo asado con patatas y ensalada. 

Postre 

●​ Surtido de quesos, membrillo y nueces. 

●​ Tarta de queso lotus. 

●​ Goxua. 

●​ Torrijas. 

●​ Arroz con leche de oveja. 

●​ Manzana o plátano. 
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