
Kostu egiturak 

Gure gozotegi proiektuak gastu desberdinak eskatzen ditu, eta gure enpresak gastu 
horiei aurre egiteko gai izan behar du. Kostu nagusiak zehaztu behar ditugu, bai 
zuzenak eta zeharkakoak, bai finkoak eta aldagarriak. 

Proiektuaren hasieran, inbertsio handia egin beharra dago. Hor sartzen dira 
ekipamendu profesionalak, tresnak eta sukaldeko materialak, baita denda fisikoa 
prestatzeko beharrak ere. Hau dena kostu finko gisa sailka daiteke. 

Ekoizpen prozesuarekin lotutako osagaiak eta materialen hornikuntza kostuak 
aldagarriak dira, eskaeren arabera aldatzen direlako. Horien kudeaketa egokia 
beharrezkoa da kalitate handiko produktuak bermatzeko. 

Marketin eta komunikaziobideetan, hala nola sare sozialetan eduki erakargarriak 
sortzea eta publizitatea egitea, kostu osagarri gisa agertzen dira, eta bezeroen 
erakargarritasuna handitzen laguntzen dute. 

Gainera, eskala ekonomiak aprobetxatzea garrantzitsua da, produkzio kopurua 
handitzen den heinean unitateko kostuak murrizteko. Hedapen ekonomiak ere 
kontuan hartu behar dira, bezero gehiagori iristeak diru sarrerak handitzen laguntzen 
baitu. 

Azkenik, gure negozio ereduak prezio baxuak edo kalitate handiko produktuak 
eskaintzea ahalbidetzen du, eta horrek kostuen kudeaketa zuzena eta 
aurreikuspena eskatzen digu. Kostu guzti hauek modu eraginkorrean kudeatzea 
ezinbestekoa da proiektua arrakastaz aurrera eramateko. 

 


