GRUPO SONORA

Recursos Clave

1. Equipamiento y Maquinaria

Horno de Alta Calidad
Horno de pisos: Ideal para pan artesanal, permite
controlar la temperatura y humedad de cada piso
independientemente.
Horno rotativo: Para mayor capacidad y versatilidad
en la produccién.
Sistema de vapor: Esencial para lograr cortezas
crujientes y brillantes.

Equipos de Preparacion
Amasadora: Preferiblemente de brazos, para respetar
la estructura de la masa.
Pesadora divisora: Para garantizar porciones uniformes.
Formadora de barras: Para dar forma consistente a baguettes y otros
panes alargados.
Camara de fermentacion: Control preciso de temperatura y humedad
para una fermentaciéon éptima.

Utensilios Especializados
Cuchillas de panadero: (lamas) para hacer cortes decorativos.
Rasquetas, espatulas, y pinceles de calidad profesional.
Bannetons: (cestas de fermentacion) para dar forma y textura a los panes.

2. Local y Ambiente

Espacio de Produccion

e Area de preparacién con superficies de acero inoxidable.
Zona de almacenamiento con control de temperatura para ingredientes.
Espacio para fermentacion lenta y reposo de masas.
Area de Venta y Degustacion

e Mostrador atractivo con vitrinas refrigeradas para pasteles y productos frescos.

e Zona de café con mesas y sillas para clientes que deseen consumir en el local.

e Decoracion que refleje la artesania y tradicion: elementos de maderaq, ladrillos vistos,
iluminacién cdlida.

e Disefio Funcional

e Flujo de trabajo eficiente desde la preparacion hasta la venta.

e Ventanas o dreas transparentes que permitan a los clientes ver el proceso de
horneado.
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3. Ingredientes de Calidad

Harinas Especiales

Variedades de trigo: fuerza, media fuerza, integral.

Harinas alternativas: espelta, centeno, kamut,

sarraceno.

Harinas sin gluten para opciones especiales.
Levaduras y Fermentos.

Levadura fresca y seca.

Masa madre natural cultivada en el local.
Ingredientes Complementarios

Semillas y frutos secos de origen Riojano.

Especias y hierbas aromaticas frescas.

Frutas de temporada para rellenos y decoraciones.
Proveedores Locales

Relaciones estables con agricultores y productores Riojanos.
Sistema de rotacién de ingredientes para garantizar frescura.

4. Personal Calificado

Equipo de Panaderia

Maestro panadero con experiencia en técnicas artesanales.

Pastelero especializado en reposteria fina.

Aprendices en formacién para asegurar la continuidad del oficio.

Personal de Atencién al Cliente

Vendedores con conocimiento profundo de los productos.

Baristas capacitados para el drea de café.
Gestion y Administracion

Gerente con experiencia en negocios de alimentacion.

Responsable de marketing y comunicacién digital.
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5. Tecnologia y Sistemas

Sistema de Punto de Venta
TPV tactil con software especializado para panaderias.
Sistema de inventario integrado para control de stock.
Plataforma Online
Sitio web responsive con catdlogo de productos y sistema de pedidos.
Aplicacion moévil para fidelizacion de clientes y pedidos rapidos.
Redes Sociales y Marketing Digital
Perfiles activos en Instagram, Facebook y TikTok.
Herramientas de andlisis de datos para seguimiento de tendencias y preferencias.

6. Conocimientos y Propiedad Intelectual

Recetas Exclusivas
Formulas propias para panes especiales y productos innovadores.
Técnicas de fermentacion larga y elaboracion artesanal.
Formacion Continua
Suscripciones a revistas especializadas y participacién en ferias del sector.
Programa de intercambio con otras panaderias artesanales internacionales.

7. Marca y Reputacion

Identidad Visual
Logotipo y disefo grafico que transmite artesania y calidad.
Packaging ecoldgico y distintivo.
Estrategia de Comunicacioén
Storytelling centrado en la tradicion, innovacién y compromiso con la calidad.
Programa de embajadores de marca entre clientes fieles.

8. Recursos Financieros

Capital Inicial

Inversiéon para equipamiento, adecuaciéon del local y primeros meses de operacién.
Gestion Financiera

Sistema de contabilidad y control de costos.

Relaciones con entidades financieras para posibles expansiones futuras.

Fondo de Contingencia

Reserva para imprevistos y oportunidades de crecimiento.



