GRUPO SONORA

Fuentes de Ingreso

La Casa del Horno puede generar ingresos a través de diversas fuentes, aprovechando su
enfoque artesanal y su compromiso con la calidad. Aqui se presentan algunas opciones de
ingresos para este negocio:

Venta directa de productos

e Panes artesanales: Ofreciendo una variedad de panes tradicionales e innovadores
elaborados con masa madre y técnicas de fermentacion larga.

e Reposteria creativa: Incluyendo pasteles, tartas y dulces que combinan sabores
clasicos con toques modernos.

e Productos de temporada: Creando ediciones limitadas para festividades como
Halloween, Navidad o Pascua.

Servicios adicionales

e Talleres de panaderia: Organizando clases prdcticas donde los clientes aprendan a
elaborar pan y otros productos horneados.

e Catering para eventos: Proporcionando productos de panaderia y reposteria para
bodas, cumpleanos y eventos corporativos.

Linea de productos especializados

e Opciones saludables: Desarrollando una gama de panes y productos horneados con
ingredientes integrales, sin gluten o bajos en azucar.

e Productos empaquetados: Ofreciendo mezclas para pan, galletas decorativas o kits
de panaderia para hacer en casa.

Colaboraciones y alianzas

e Asociaciones con cafeterias locales: Suministrando productos frescos a
establecimientos de la zona.

e Colaboraciones con productores locales: Creando productos exclusivos utilizando
ingredientes de proveedores cercanos.

Servicios de suscripcion

e Pan del mes: Ofreciendo una suscripcién mensual que incluya una seleccién de panes
artesanales y productos horneados.

e Caja de regalo periédica: Enviando cajas temdéticas con productos de temporada y
recetas exclusivas.
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Ventas en linea y entrega a domicilio

e Tienda en linea: Permitiendo a los clientes realizar pedidos de productos frescos o
empaquetados para entrega o recogida.

e Servicio de entrega: Ofreciendo entregas regulares de pan fresco a hogares y
negocios locales.

Franquicias y expansion

e Modelo de franquicia: Desarrollando un sistema para expandir La Casa del Horno a
ofras ubicaciones manteniendo la calidad y el concepto artesanal.

Merchandising y productos relacionados

e Utensilios de panaderia: Vendiendo herramientas y accesorios de calidad para
hornear en casa.

e Libros de recetas: Publicando colecciones de recetas propias y técnicas de panaderia
artesanal.

Al diversificar sus fuentes de ingresos, La Casa del Horno puede crear un modelo de negocio
sostenible que aproveche su experiencia en panaderia artesanal y su conexién con la
comunidad local. La combinacion de ventas directas, servicios educativos y productos
especializados puede ayudar a establecer una marca sélida en el mercado de la panaderia
artesanal.



