
Nuestro modelo de negocio basa su éxito en: 
 
1.Calidad del Menú: Ofrecer platos auténticos y de alta calidad, 
utilizando ingredientes frescos y tradicionales. 
 
2. Atención al Cliente: Brindar un excelente servicio al cliente para crear 
una experiencia memorable. 
 
3. Marketing y Promoción: Implementar estrategias de marketing, como 
redes sociales, promociones y eventos especiales para atraer clientes. 
 
4. Gestión de Costos: Controlar los costos de alimentos y operación 
para maximizar la rentabilidad. 
 
5. Ambiente Atractivo: Crear un ambiente acogedor y auténtico que 
refleje la cultura italiana. 
 
6. Capacitación del Personal: Capacitar al personal en servicio al 
cliente y en la preparación de los platos. 
 
7. Feedback y Adaptación: Escuchar las opiniones de los clientes y 
adaptarse a sus preferencias. 


