ACTIVIDADES CLAVE

Produccién y Desarrollo del Producto

- Desarrollo de Recetas y Férmulas: Crear recetas innovadoras basadas en
ingredientes locales y naturales, priorizando el equilibrio nutricional y el sabor.

-> Adquisicion de Ingredientes Locales: Establecer relaciones con proveedores
locales para garantizar calidad y sostenibilidad.

-> Produccion de las Barras: Implementar procesos de fabricacidon eficientes vy
responsables, asegurando la consistencia y la calidad del producto.

Logistica y Distribucion

- Gestion de la Cadena de Suministro: Coordinar la recepcion de materias primas y
la entrega de barras terminadas a puntos de venta.

-> Distribucion Local y Regional: Colaborar con supermercados, tiendas locales y
mercados de proximidad para garantizar la disponibilidad del producto.

Marketing y Promocién

-> Estrategias de Branding: Posicionar IKASBARRA como una marca ecoldgica,
saludable y auténtica mediante campafias de comunicacion efectivas.

-> Educacién y Sensibilizacion: Promover los beneficios del consumo local y los
valores sostenibles asociados al producto.

-> Participacion en Eventos: Asistir a ferias locales, mercados de productores y
eventos de bienestar para dar visibilidad a la marca.

Innovacion y Sostenibilidad

=> Innovacién en Empaques: Disefiar embalajes ecoldgicos que refuercen la mision
sostenible de la marca.

-> Mejora Continua: Investigar tendencias en alimentacién y preferencias del
consumidor para actualizar los productos.

Gestion y Relacién con Stakeholders

-> Colaboraciones Locales: Establecer alianzas con asociaciones de productores,
cooperativas y distribuidores locales.

-> Relacioén con Clientes: Escuchar el feedback de los consumidores para mejorar los
productos y servicios.



Cumplimiento y Certificaciones

-> Cumplimiento Normativo: Asegurar que todos los procesos y productos cumplan
con las regulaciones alimentarias.

-> Certificaciones de Calidad y Sostenibilidad: Obtener certificaciones que
respalden la calidad y el compromiso ecoldgico de IKASBARRA.



