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1. Proposicién de Valor

Nuestro proyecto esta basado en la idea de producir alimentos con un valor cualitativo que
les diferencia de los de nuestros competidores. Sobre todo, nos enfocamos en la calidad de
nuestros productos, su autenticidad, y la importancia ecolégica y cultural que tiene su tierra
de origen.

Un problema que tiene la clientela concienciada, conociendo las muchas opciones que tiene
en el momento de hacer la compra, cédmo elegir alimentos que se alineen con su ética y
valores. Ademas la comida debe ser sana y, por supuesto, deliciosa. Con nuestros
productos buscamos ofrecer una opcidén que cumpla todas esos requisitos.

A nivel de la produccion ética de comida, producimos carne y hortalizas en ecoldgico,
respetando tanto el medio ambiente como la salud de nuestros clientes. Priorizamos
también la historia y tradiciones de Euskadi, promoviendo y comercializando razas y
variedades autdctonas, que estan mejor adaptadas al entorno local y por lo tanto requieren
menos recursos traido de fuera. Al ser vendido principalmente en el mercado local,
aseguramos también que el impacto de la transportacién del producto sea menor.

La comida que producimos es 100% natural, y forma parte de una dieta sana. La carne de
potro tiene un contenido de proteina comparable con los de cerdo o ternero, y menos grasa.
Las hortalizas que ofrecemos son fuentes muy ricas de vitaminas y minerales, y hay cada
vez mas estudios cientificos que demuestran que frutas y verduras que vienen de cerca son
las mas sanas que puedes elegir. Ultimo pero ciertamente no menos importante,los
productos locales superan regularmente a sus competidores convencionales en catas
oficiales. Te invitamos a que lo pongas a prueba tu mismo.

Por todas estas razones, nuestra clientela puede confiar en nuestro producto como un
simbolo de comer de manera sostenible.’
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