
-Local: es imprescindible el local en un lugar en el que los turistas pasen y les llame la 
atención, en nuestro caso, en plena calle real, además de que la localización se 
encuentra muy cerca de la oficina de turismo, que es de gran ayuda.

-Cocineros y camareros: se necesitan cocineros que sepan elaborar la comida típica y 
tradicional de Segovia y sean capaces de explicar cómo, dejando muy claro a los 
clientes la manera en la que cocinarlos, y camareros que también sean capaces de 
explicar de forma fluida estos platos.

-Guías: los guías en esta empresa son fundamentales ya que es la manera de captar la 
atención de los clientes y de introducirles la historia y  las tradiciones de Segovia 
antes de adentrarse en el aprendizaje sobre sus platos y su cocina.
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