
Servicio de catering saludable
Actividades clave

Producción:

Desarrollo de menú especial: diseñamos menús personalizados basados   en tus
preferencias y restricciones dietéticas. Combinamos opciones creativas y equilibradas para
resaltar una propuesta de valor sólida.

Suministro de material de alta calidad: establezca relaciones sólidas con proveedores
confiables de ingredientes frescos y saludables. Garantizar la consistencia y calidad de los
ingredientes utilizados en la preparación de alimentos.

Proceso de formación eficaz: implementar prácticas seguras de manipulación de alimentos.
Agilizar los procesos de formación para garantizar la eficiencia y puntualidad.

Personal bien entrenado: capacitar a los empleados sobre estándares de higiene, seguridad
alimentaria y técnicas de cocina saludable. Alentamos a nuestros empleados a ser creativos
y comprometidos con conceptos de alimentación saludable.

Solución del problema:

Gestión de pedidos y entregas: implementamos un sistema eficiente de gestión de pedidos
desde la recepción del pedido hasta la entrega. Resolver eficazmente cualquier problema
de entrega o satisfacción del cliente.

Retroalimentación y mejora continua: establezca un mecanismo para recopilar comentarios
de clientes y eventos de forma regular. Utilice los comentarios para mejorar continuamente
su menú y servicio.

Arreglo rápido: desarrollar protocolos para resolver rápidamente los problemas que surjan
durante un evento o picnic. Mantener una relación abierta y positiva con los clientes para
resolver problemas de manera efectiva.

Actividad de plataforma o red:

Márketing y promoción: desarrolla una estrategia de marketing que destaque tu propuesta
de valor y atraiga a tu público objetivo. Utilice plataformas digitales y redes sociales para
aumentar la visibilidad.

Cooperación estratégica: trabaja con un nutricionista, profesional médico o empresa similar.
Construya su red industrial asistiendo a eventos y ferias comerciales.

Desarrollo de plataforma en línea: crear una plataforma en línea fácil de usar para gestionar
pedidos, consultas y pagos. Mantenga una fuerte presencia en línea para atraer clientes
potenciales.



Entrenamiento del cliente: educación sobre los beneficios de una nutrición saludable.
Resalte las diferencias y el valor único de sus servicios en comparación con otras opciones
de catering.

Gestión financiera eficiente: establecer un sistema de gestión financiera eficaz para
gestionar los ingresos y gastos. Evaluar y ajustar estratégicamente los precios para
mantener la rentabilidad.


