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1. Costes fijos (Anuales)

Km-0

COSTES

COSTES FIJOS

Alquiler de local 15.300,00
Asesoria-gestoria, etc 1.200,00
Transportes

Gastos bancarios 360,00
Publicidad 3.000,00
Coste Personal: socios/as 59.840,00
Coste Personal: cuenta ajena 13.252,70
Suministros (Luz, agua, teléfono, ...) 3.000,00
Seguros 900,00
Intereses de Deuda 528,71
Oftros... 0,00

TOTAL COSTES FIJOS 97.381,41
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Los costes fijos son aquellos que debemos pagar si o si anualmente. Ambos costes
personales estan explicados en el apartado 4 del punto 3. El resto son cosas obvias como
puede ser el alquiler del local, los gastos de gestoria y asesoria (hay que recordar que
somos empresarios sin experiencia), el coste de suministros o el interés de la deuda porque
estamos en proceso de devolver un préstamo.

2. Costes variables

COSTES VARIABLES

Servicios Local

Aperitivo 14752,8
Cena 38070
Comida 37890
Desayuno 11541,6
Take Away 20520

TOTAL COSTES VARIABLES 122.774,40

Los costes variables son aquellos que dependen de los servicios de alimentacion que
demos en el restaurante, estos numeros salen del margen entre los importes de venta y los
importes de coste de cada servicio y va variando dependiendo de cual sea, pero oscila entre

un 40% y un 50%, todos estos datos estan recogidos en el excel de simulacion de ventas.

3. Inversion

¢CUANTO NECESITO PARA EMPEZAR?

Concepto Importe (€)

Edificios, locales o terrenos
Obras de acondicionamiento 12.500,00
Imagen corporativa 600,00
Instalaciones 1.000,00
Maquinaria y utillaje 3.500,00
Mobiliario y enseres 5.000,00
Equipos Informaticos 600,00
Elementos de transporte 1.000,00
Fianzas/Traspasos
Existencias 3.500,00
Gastos de constitucion 600
Otras inversiones:
Tesoreria inicial o dinero disponible necesario para el principio del negocio |3_000,00

TOTAL INVERSIONES 31.300,00
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Tenemos que tener en cuenta que el local que alquilamos es actualmente un bar en la vida
real y que por lo tanto las obras de acondicionamiento solo serian para adaptar el local a las
personas con movilidad reducida (como se puede ver en el plano del local). También
gueremos dar nuestro toque con el amueblamiento y modernizar un poco los utensilios de la

cocina, de ahi salen los gastos de mobiliario.

4. Ingresos y costes

CUENTA DE RESULTADOS

TOTAL ANUAL €
Tus previsiones de ventas 236.784
COSTES FIJOS 97.381,41
Alquiler de local 15.300,00
Asesoria-gestoria, etc 1.200,00
Transportes
Gastos bancarios 360,00
Publicidad 3.000,00
Coste Personal: socios/as 59.840,00
Coste Personal: cuenta ajena 13.252,70
Suministros (Luz, agua, teléfono, ...) 3.000,00
Seguros 900,00
Intereses de Deuda 528,71
Otros... 0,00
COSTES VARIABLES 122.774,40
Aperitivo 14.752,80
Cena 38.070,00
Comida 37.890,00
Desayuno 11.541,60
Take Away 20.520,00
Tus previsiones de gastos 220.155,81
Beneficio 6 Pérdida (antes de impuestos) 16.628

En esta tabla estan todos los costes reflejados y arriba podemos ver esos 236.784€ de
previsiones de ventas que tendremos este ultimo afo. Se nos quedan en unos 16.628€
antes de impuestos, que al quitarle ese porcentaje del 25% que se queda Hacienda se
quedan en 12.471€ y un 10% de ahi se tiene que quedar en las arcas de la empresa
(1.247,1€). Por lo tanto se nos queda una cifra de 11.223,9€ y a cada uno de los 4 socios le
corresponden 2.805,98€ de beneficios sumado ya al salario minimo interprofesional que se
le ha correspondido a cada socio.



