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TRUCTURA DE COSTES

- Local comprado: 250.000€ (Coste fijo)
A partir de este punto el resto de costes son costes variables:

- Qué productos vamos a usar:
10 kg de harina de trigo: 7°2€
10 kg de cacao en polvo sin azucar: 59.6€
10 kg de cacao en polvo: 57€
10 kg de maizena: 62’3€
10 kg de azucar blanco: 13'5€
10 kg de edulcorante: 60€
10 L de leche de vaca: 9’2€
10 L de leche de soja: 19’9€
10 L de leche sin lactosa: 20€
10 kg de huevos: 15’6€
100 barras de pan: 20’5€
10 kg de lechuga: 28€
10 kg de tomates: 16’8€
10 kg de pechuga de pollo: 26’9€
10 kg de jamén serrano: 30€
10 kg de jamén de york: 26’3€
10 kg de queso: 20’3€
10 kg de queso sin lactosa: 24’67€
10 kg de nata para montar: 19’4€
10 kg de atun: 16’43€
10 kg de mayonesa: 24’34
10 kg de chocolate (de todo tipo): 30€
10 kg sal: 7’6
10 L de esencia de vainilla: 8’8€
10 kg de azucar glass: 15°78€
10 L de agua: 16€
10 L de refrescos: 100€



Electricidad, gas, agua: 550€
Wifi/niumero telefénico: 100-120€
Inmueble: 180.000€

Pinturas: 3.000€

Utensilios: 1.600€

Luz (focos): 1.800€

Marketing (redes sociales, publicidad, pagina web...): 2.300€
Camareros, cocineros...: 10.000€
Electrénica (altavoces): 1.318€
Accesorios para las fotos: 30€
Fotocol: 40€

Camara y accesorios: 650€
Libros: 250-300€

Empresa de limpieza: 300€



