KOSTUAK

Hasierako kostuei erreparatuz, ondoriozta dezakegu beharrezko hasierako inbertsioa
500.000€koa izango dela. Makinen montaketak gure aurrekontuen ia erdia suposatuko du. Horretaz
gain bigarren eskuko 4 motor erosiko ditugu, guztira 8000€ kostatuko dituztenak. Azkenik,
jatetxearen dekorazioa eta jatetxearen sustapenak aurrekontuen beste %45 suposatuko du.

Hilabetero kostu finkoei dagokionez, nagusiki hurrengoak identifikatu ditugu: jatetxearen
asegurua (300€) kostatzen da ; alokairua (2700€) kostazen da; langileen soldatak hauek dira:
garbiketa enpresari (1600€) ordainduko diogu, sukaldarieei (1800€) ordu extra barik, sukaldari
buruari (2000€) ordu extra barik eta banatzaileei (1000€) ordainduko diegu. Guztira 13.000€
hilabeteroko kostu finkoak estimatzen ditugu.

Bestalde hilabeteroko kostu aldakorrei dagokionez, hurrengoak identifikatu ditugu: janaria
(5000€), hornidurak (600€), langileen aparteko orduak (15€ ordu bakoitzeko), gasolina
motorrentzako (500€), garbiketa produktuak (100€) eta beste extra gastu batzuk (250€).

Guk orokorrean produktu gourmetak erabiliko ditugu, eta horretarako erosiko ditugu kalitatezkoak
diren produktuak. Azkenean nahi duguna da bezeroak konforme eta eroso egotea, lokala ospetsu
bihurtzea eta egunero beteta egotea.

HAISERAKQO KOSTUAK

Makinen erosketa eta montaketa 225.000€
4 Motor 125¢cc 1199 € bakoitza

Lokalaren dekorazioa 175.000 €

Jatetxearen publizitatea 60.000 €

HILABETEKO KOSTU FINKOAK

Jatetxearen asegurua 300€
Alokairua 2700 €

Soldatak GARBIKETA ENPRESA | SUKALDARIAK | SUKALDARI BURUA  BANATZAILEAK

1.600 € 1.800¢ 2.000¢ 1.000€
Makinen mantenua 300 €
HILABETEKO KOSTU ALDAKORRAK
Lehengaiak, janaria 5.000€
Hornidura: ura, argia... 600 €
Langileen aparteko orduak 15€/ordua

gasolina 500 €
baxera,xaboia,fregona... 100 €
Beste gastu batzuk 250€




