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ACTIVIDADES CLAVE 

Las principales actividades no 

externalizables serían la preparación de 

las salsas en nuestras propias cocinas, la 

publicidad en redes sociales y la 

impartición nuestros talleres cuyos se 

realizaran como plan de futuro. 

Como actividades externalizables 

tendríamos la limpieza del local y la 

suministración de alimentos y envases. 

 

 

 


