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9. ESTRUCTURA DE COSTES
a. Costes generales del proyecto.

Costes fijos: pabelldn, cocina, renting furgoneta, seguro, precio de instalacion.
Costes variables: agua, luz, gasolina.

Precios cocina

Autoclave 4.599,95€
Bascula industrial 180€
Béascula 30€
Batidora 247,75€
Camara frigorifica 1.392,99€
Cacerola fondo 93,74€
Cacerola 134,19€
Cocina de gas 1.369,99€
Cubo de basura 53,56€
Cuchara de madera para revolver pack de 3 15,20€
Cuchillo 12,22€
Fregadero 750€
Grifo ducha 473,59€
Mesa encimera con muro 1.128,48€
Mesa encimera 274€
Espumadera pack de 3 27,76€
Estanteria para camara 119,99€
Etiquetadora 353,49€
Lavavajillas con capota 2.106,30€
Puntilla 5,75€
Pedal de grifo 48¢€
Sartén 22,60€
Horno 5.774,29€
Dispensador de jabon 14,38€
Dispensador de papel seca manos 18,75€
Pelador de Patatas Profesional 1.019,99€

TOTAL 20.266,96€
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b. Inversion inicial destacada, para el desarrollo del proyecto.

Pérdidas y Ganancias Afiol | Afio2 | Afio3
INGRESOS
1. Importe neto de la cifra de negocios
Ia) Ventas 46.000€|50.000€(62.400€
Ib) Prestaciones de servicios (Formacion) 6.000€ | 9.000€ |19.000€
I2. Total ingreso 52.000€|59.000€|81.400€
GASTOS

4. Aprovisionamientos
Ia) Consumo de mercaderias 5.350€ |5.800€ |6.000€
Ib) Consumo de materias primas y otras materias consumibles|2.374€ |2.500€ |3.000€
Ic) Presupuesto cocina 20.266€
I5. Gastos de personal
Ia) Sueldos, salarios y asimilados 16.900€(16.900€|16.900€
Ib) Seguridad Social 12% 12% 12%
I6. Otros gastos de explotacion
Ia) Servicios exteriores 120€ 120€ 120€
Ib) Suministros (Luz, agua, ...) 1.200€ |1200€ |1200€
Ic) Publicidad 60€ 40€ 20€
Id) Transportes 4.000€ (4.000€ |4.000€
Ie) Seguros 900€ |900€ |900€
If) Vehiculo de renting 1.000€ |1.000€ |1.000€
Ig) Gastos creacion de empresa 800€
Ih) Alquiler Pabellén. 12.000€|12.000€|12.000€
I7. Total Gastos 64.970€|44.460€|45.140€
8. Balance econdmico financiero. -12.970 [14.540€|36.260€




