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PROPUESTA DE VALOR 

PASTILLAS PARA INTOLERANTES AL 

GLUTEN 

 

Nuestra idea consiste en producir unas pastillas que anulen el efecto del gluten en 

los celiacos, es decir, al hacer uso de este producto podrán consumir alimentos los cuales 

contengan gluten. 

La idea principal reside en introducir enzimas que durante la ingesta transformen el 

gluten en aminoácidos esenciales y no haya ningún efecto perjudicial en el organismo. Las 

enzimas que intervienen en el proceso son: glutamato, glutamato gamma-semialdehído y 

glutamina. 

Las pastillas que proporcionaremos están compuestas por unas enzimas que 

descomponen el gluten; esto permitiría a los celiacos comer alimentos los cuales contengan 

gluten, siempre y cuando se tomen antes/durante de la consumición. Las pastillas no crean 

ningún tipo de adicción, aun así, no se recomienda un uso abusivo del producto, porque 

probablemente desarrolles inmunidad al efecto de la pastilla. 

 


