
ESTRUCTURA DE COSTES
Nuestra propuesta implica costes fijos como el alquiler del local, las

facturas de luz, agua y gas y el salario de nuestros empleados.
Los gastos variables serán el abastecimiento de alimentos, los utensilios de
cocina y un pequeño fondo para imprevistos.
En cuanto a las economías de escala todavía no disponemos de ellas. Para
finalizar, en referencia a la economía de amplitud disponemos de los
utensilios de cocina tanto de los cubiertos que utilizaran los clientes como de
las herramientas que se usarán por nuestro cocineros profesionales.


