Sukaldari berezi programa ondo kudeatzea
Gure negozioa aurrera eramateko, jarduera hauek ondo egitea ezinbestekoak ditugu:

> Guretzat, plater onak sukaldatzea ezinbestekoa da gure zerbitzua horretan oinarritzen
baita. Horretarako, kalitatezko tresnak eta sukaldariak ditugu.

> Horretaz gain, gure lokaleko gune guztiak guztiz garbi egon behar dira jendea
erakartzeko eta berriro bueltatzeko. Garbiketa enpresaz aparte, zerbitzariek mahaiak
garbitzen dituzte jendea erabiltzen duen bakoitzean horregatik garbiketa etengabea
da.

> Arreta pertsonala 0so garrantzitsua da, horregatik gure zerbitzari batek prest egongo
da deiak jasotzeko eta erantzuteko.




> Bestalde, beste enpresekiko harremanak oso garrantzitsuak izango dira garbiketa
enpresarekin, janaria lortzeko enpresarekin eta jubilatuen asoziazioarekin.

> Mahaien arteko banaketa bi metrotakoa izango da, erosotasunagatik eta
COVID-19-arengatik.
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Este establecimiento aplica el sistema integral para
bares y restaurantes ante el COVID-19

> Gure jarduera gehigarriak egiteko abeslariak abesteko eta aiton-amonak kontratatzea
ezinbestekoa izango da, hori jende gehiago erakartuko du gure lokalera .




> Jatetxea arreta erakartzeko eta bezeroari harrera egiteko moduan apainduta egongo
da, gehienbat ikea apaingarriak izango ditugu .

> Jatetxeko karta bi diseinu izango ditugu, alde batetikjatetxeko karta normala eta
bestetik haurrentzako karta, letraren forma eta sinpletasunagatik nabarmentzen da,
haur txiki batek modu dibertigarri batean uler dezan.
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