
ESTRUCTURA DE COSTES. 
 

 Costes fijos: 
-Alquiler: 800 euros mensuales. 
-Facturas: luz, agua… alrededor de 250 euros mensuales. 
-Sueldos: 900 euros mensuales cada persona que trabaja en la empresa. 
-Internet: 50 euros mensuales. 
-Publicidad: carteles, anuncios en páginas webs redes sociales… alrededor de 150 euros. 
Total: 4.850 euros. 

 

 Costes variables: 
-Combustible para repartir pedidos 150 euros mensuales. 
-Materia prima necesaria para realizar las elaboraciones 750 euros aproximados. 
Total: 900 euros. 

 

 Gastos iniciales: 
-Furgoneta: alrededor de 2.000 euros la compra de ella para repartir. 
-Fianza local: 2 meses por adelantado que corresponde a 1.600 euros. 
-Crear una sociedad limitada que cuesta 3.000 euros. 
Total 6.600 euros. 
 
El total de costes para la iniciación del negocio sería de alrededor de 12.320 euros.  
Todos los meses habría un coste aproximado de 6.000 euros por lo que habría que vender unos 145 
menús mensuales para cubrir gastos teniendo en cuenta que contamos con que cada mes se vayan 
incrementando el número de menús vendidos. 

 
 

 
 
 


