
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

IDEA DE EMPRESA 

 Ofrecer a las personas menús nutritivos y completos a 

domicilio, ofertando distintos menús según las 

necesidades de cada persona (alergia al huevo, gluten, 

lactosa, personas con sobrepeso y para personas 

diabéticas) y personas con enfermedades (gripe, 

roturas, etc…) 

 

 

 

 

 

 

 

PROPUESTA DE VALOR 

Nuestra propuesta de valor pretende ayudar a los 

clientes a ahorrar más tiempo que otras empresas 

a la hora de realizar sus menús semanales (L-V) 

puesto que ofertamos un menú semanal (las 

personas no tienen que pensar que comer cada día 

y no tienen que ir a la compra) teniendo en cuenta 

las necesidades nutricionales y posibles alergias o 

intolerancias de las personas. 



Con cada menú aportaremos una tarjeta informativa acerca de cada plato (número de calorías, 

ingredientes, alérgenos y propiedades de los alimentos, además de dejar un espacio para 

promocionar a nuestros proveedores clave del pequeño comercio). 

La comida excedente la donaremos al comedor social de Gijón. 

Usaremos productos km0 fomentando así el pequeño comercio. 

 Contribuiremos con el medio ambiente reciclando todo aquel desperdicio que generemos. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


