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● ¿Cómo hemos llegado a esta idea?  
La obesidad infantil es uno de los mayores problemas en la actualidad. Creemos             
que muchos niños y niñas no cumplen una buena dieta en el colegio. Por ello               
queremos un cambio. Muchas familias no están conforme con la alimentación           
recibida por parte de los catering en los colegios. Debido a esta demanda             
insatisfecha hemos visto una buena oportunidad para emprender en este nuevo           
proyecto.  
 

● ¿Qué ofrecemos?  
Muchas familias viven con prisas por las mañanas, por lo que hay muchos que               
no tienen un buen desayuno o incluso van sin desayunar a clase. Creemos que              
es imprescindible que un menor desayune bien para poder rendir bien durante la             
mañana. Nuestra idea es que las familias traigan a sus hijos antes de empezar              
las clases para que nosotros les ofrezcamos un desayuno equilibrado y           
saludable.  
De esta manera tanto los padres y madres como los niños y niñas llevarán la               
mañana con más tranquilidad y evitaremos que los niños y niñas vayan            
nerviosos y sin desayunar a clase.  
 
Otro de nuestros servicios será ofrecer almuerzo en la hora del patio. Muchas             
familias por las prisas tienden a darles a sus hijos e hijas almuerzos ya              
procesados como por ejemplo (bollería industrial, gominolas, galletas, bebidas         
azucaradas, etc..). En otros casos hay muchos niños y niñas que incluso no             
llevan almuerzo al colegio por la falta de tiempo y luego eso les afecta en su                
rendimiento en las clases. Nuestra idea es ofrecerles almuerzo diario que sea            
equilibrado y variado.  
 
Por último, muchas familias se ven obligadas a dejar a sus hijos en el comedor.               
El problema está en que muchos de los menús que ofrecen en los colegios no               
son equilibrados ni sanos, y esto afecta a la salud de sus hijos e hijas. Queremos                
eliminar las comidas procesadas, cocinadas, grasientas, reducir las grasas y          
aumentar la comida saludable fomentando el comercio local.  
 

  
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 



 
PROPOSICIÓN DE VALOR  
Nosotros ofrecemos una calidad en el producto que ninguna empresa ofrece.           
Ofrecemos primeras calidades y una elaboración lenta y cuidadosa.  
  
QUÉ NECESIDADES VAMOS A CUBRIR  
En esta empresa queremos que todas aquellas familias que no pueden ocuparse de             
la alimentación de sus hijos durante el día, reciban un buen servicio saludable y              
equilibrado.  
  
VALORES QUE NUESTRA EMPRESA HAGA QUE SEA ÚNICA  

1. Un servicio de comedor que ningún otro catering ofrece, ya que, apoya el             
comercio local. Es decir, compramos productos de Euskadi.  

2. Una preparación de los alimentos con más tiempo y cuidado.  
3. Eliminar los productos precocinados, congelados y de mala calidad.  
4. Un menú variado, único y equilibrado.  

 


