
 
 

KOSTUEN EGITURA 
 

● KOSTU FINKOAK: 
 

○ Lokalaren alokairua. 
○ Garraioa. 
○ Aseguruak. 
○ Hornidurak. 
○ Soldatak. 

 
● KOSTU ALDAKORRAK: 

 
○ Barazkiak: 

■ Letxugak. 
■ Tomateak. 
■ Lekak. 
■ Tipula. 
■ Baratxuria. 
■ Piperrak. 

○ Fruituak: 
■ Sagarrak. 
■ Limoiak. 
■ Udareak. 
■ Mahatsak. 
■ Laranjak. 

○ Haragiak: 
■ Txerri haragia. 
■ Behi haragia. 
■ Oilaskoak. 

○ Sagardoa. 
○ Esnekiak: 

■ Esnea 
■ Gazta. 
■ Postreak 

 

 

Kostu guzti hauek kontuan hartuta, ito puntua edo errentagarritasun atalasearen          

puntua kalkulatzea beharrezkoa dela iruditzen zaigu. Horrela jakingo genukeelako, produktu          

mota bakoitzetik zenbat saldu behar dugun irabaziak izaten hasteko.  


