ACTIVIDADES CLAVE

e Las actividades claves del restaurante son : CULTIVO DE HUERTO, DISENO DE MENUS, COCINA Y SERVICIO.

e Son actividades de produccion donde es importante:
-Disefio en la elaboracion de menus.
-Realizacién con el cultivo del huerto o la actividad de cocina.
-Entrega, con un servicio rapido y puntual tanto en restaurante como a domicilio.

e Por ultimo, solucionamos un problema cada vez mas acuciante con la elaboracion de menus para personas con alergias e

intolerancias alimenticias.
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