
Fuentes de ingresos 

 

Hemos propuesto entre todos poner menús a partir de 8€. Además, habrá varios 

precios dependiendo de la calidad del producto, si quieren productos 100% ecológicos 

de nuestro huerto o productos ecológicos importados por una empresa exterior. 

También se cobrarán los servicios del camarero que se efectuará mediante un pequeño 

porcentaje.  

Por otro lado, disponemos de un capital ahorrado durante un período de tiempo 

antes de decidir montar este restaurante. Cada uno ahorró de manera distinta, y cada 

uno va a aportar la cantidad de 15.000€.  

 

Generación de ingresos 

 

 Venta de activos: Generado con las comidas vendidas en el restaurante. 

 Préstamo: Cada uno del grupo ha pedido un préstamo de 7500€.  

 Renting: Alquilamos algunos salones para dar fiestas (como cumpleaños, bautizos, 

comuniones, etc.)  

 Alquiler: El local donde hemos abierto el restaurante es comprado entre los socios  

 Licencias: Han sido pedidas al ayuntamiento y han sido concedidas.  

 Comisiones: Habrá una pequeña comisión de un 5-15 % para aquellas empresas 

afiliadas o asociadas que nos envíen clientes. 

 Publicidad: Se ofrecerá en folletos debidamente diseñados, carteles y publicidad en 

la televisión  

 


