
 Kostuen egitura 
 
Edozein proiektu aurrera ateratzeak hainbat gastu egitea eskatzen du, 
eta gure enpresa gastu horiei aurre egiteko gai izan behar da. 
 
4 kostu mota izango ditugu 
 

- Kostu finkoak: Gure jatetzeko kostu finkoak honako hauek izango 
litzateke; alokairua, hornidurak, langileak. 

- Kostu aldakorrak:  hau energia izango da, energiaren kostua 
aldatu egingo delako zenbat ordu erabiltzen den arabera. 
Bestalde, menuak egiteko janariaren prezioa aldatu egin daiteke, 
beraz, janaria eta menuak kostu aldakorrak izango dituzte. Era 
berean izango da argindarra. 
 

- Kostu zuzenak: Ekoizpenarekin zuzenean loturik daude eta 
produktu bakoitzari zehazki eslei dakizkioke, erraz neur 
baitaiteke zenbat aleri aplikatzen zaizkion. Esate baterako 
lehengaiak eta lana kostu zuzenekoak izango dira. 
 

- Zeharkako kostuak: Ekoizpen-prozesuari eragiten diote 
orokorrean edo gutxienez zenbait produkturi aldi berean. Beraz, 
ezin da esan produktu jakin baten gastuak direla bakarrik eta 
beste esleipen irizpide batzuk erabili behar dira. Kasu honetan 
administrazioko langileen soldata izango da. 

 
KOSTUAK LEHENENGO HILABETEAN 
Jakiak  ∽3.500 

Lokala  ∽2.500 

Tresnak  ∽600 

Langileen soldata  ∽7*900= 6.300 

Argia, ura, gasa,...  ∽600 

Bizikleta  ∽1000 

Totala  14.500 



 
 
 

 
 

 
 

 
 


