
PROPOSICIÓN DE VALOR 
 
Nuestro bar-restaurante-coctelería EXOTIC ofrecerá a nuestros clientes la        
posibilidad de probar un gran número de platos y bebidas a base de insectos. Todo               
indica que a corto plazo empezaremos en Europa a incorporar los insectos a             
nuestra dieta. Al menos, eso es lo que aseguran los expertos. Las previsiones de              
crecimiento de la población, la industria alimentaria y las autoridades (como la            
propia FAO) Organización de las Naciones Unidas para la Alimentación y la            
Agricultura. 
 
Aunque la costumbre de comer insectos en Europa es todavía algo anecdótico, es             
muy común en otras partes del mundo. Se estima que estos pequeños animales             
forman parte de la dieta de unos 2.000 millones de personas, sobre todo en África,               
Asia y América Latina. 
 
Si hacemos caso a los expertos, los insectos son una buena opción porque son muy               
nutritivos y, para producirlos, se necesita mucho menos espacio, y muchos menos            
recursos, como agua o comida, así lo explica a El Confidencial Arnold Van Huis, uno               
de los mayores expertos en la materia. Son mucho más eficientes que cualquier otra              
especie a la hora de convertir productos vegetales en proteína animal, pero además             
emplean menos recursos, producen menos emisiones contaminantes, generan un         
número más reducido de residuos y son más económicos. 
 
La nueva legislación sobre Nuevos Alimentos aprobada por Bruselas, que entró en            
vigor el 1 de enero de 2018 y que, entre otros aspectos, incluye, por primera vez, a                 
los insectos como alimento en toda la Unión Europea, ha abierto el mercado de los               
insectos para el consumo humano. 
La entomofagia, la costumbre de comer insectos, podría ser muy común para el año              
2050 en todo el mundo. 
Con nuestro bar-restaurante-coctelería nos adelantamos al futuro y ofrecemos a          
nuestros clientes la posibilidad de probar este tipo de alimentos, más sanos, más             
económicos y de buena calidad.  
 
El diseño de nuestro bar-restaurante será de una visión elegante, cómodo,           
exótico...etc. 
Nuestra conclusión de propuesta de valor es:mejor calidad, más saludable, menos           
contaminan y con servicio de terraza. 
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