
Recursos clave. 
 

 ¿Cuáles son los elementos más importantes que necesitáis para que 
nuestro proyecto funcione?   
 

Principalmente necesitamos estos recursos generales para comenzar nuestro 
negocio. 
Recursos físicos: local en el que se desarrollará la actividad , así como todos 
los materiales necesarios para la elaboración de la carta (cocina, menaje, etc.) 
y los muebles del local (mesas, cubertería,etc.) 
Recursos intelectuales y humanos: la creatividad para idear platos nuevos, la 
capacidad de negociación con los proveedores , la habilidad de atracción de 
clientes y el afán de superación y crecimiento por parte de sus fundadoras. 
Recursos financieros: ahorros invertidos en el negocio para su creación por 
parte de sus fundadoras y los posteriores beneficios que la actividad comercial 
proporcione.  
Y  los recursos humanos que es la mano de obra que  necesitamos, tanto 
cocineros como camareros y  que queremos impulsar contratando a 
trabajadores con algún problema social o pequeñas discapacidades 
 


