4 FUENTES DE INGRESOS

4.1 Definir de forma razonable y prudente cudles son las principales fuentes de
ingresos del proyecto

Lo primero que hemos hecho es intentar conocer cuanto estan dispuestos a pagar nuestros
clientes por el producto y servicio que les ofrecemos.

Los ingresos seran por pago Unico, es decir, el cliente lo pagara de una vez en el momento que
compra la entrada, ya que asi llevaremos la cuenta de disponibilidad.

Estableceremos un precio fijo de entrada y luego dependiendo de lo consuman tendran que
abonarlo 15 minutos antes de terminar el trayecto, minimo sera la compra de una entrada con
bebida que tendrd un precio, luego si el cliente quiere consumir algo mas durante el trayecto
tendra que abonarlo al acabar el viaje y esto serd durante el dia. Por la noche queremos
hacerlo mads exclusivo y por ese motivo la entrada tendra que ser un poco mas cara que la
entrada de dia.

También queremos incentivar a los nacidos en Cantabria que vean una de las bahias mas
bonitas de Espafia como es Santander desde otra perspectiva y por eso tendrdn un descuento
del 5%.

Otra fuente de ingresos serdn los que provengan por publicidad. Recomendaremos y daremos
folletos durante el viaje de otras empresas (hoteles,hostales, restaurantes, bares, actividades
turisticas) y les cobraremos por anunciarles.

4.2 Ponderar cual sera la participacion porcentual de cada fuente de ingresos del

proyecto.
DESGLOSE DEL PRECIO DE LA COMIDA
Precio Semana | Mes Afio Venta Ganancia

Hamburguesa 12/K 84 360 4.380 19 2.555
Tudanca
Pasta 2/K 14 60 730 7 1.825
Perritos 1/K 7 30 365 4 1.095
Postres:

e Sobados 6.58/12Uni 46.06€ | 197.40€ | 2.401,70€ | 2.20€/U | 7.234,3€

e Quesada 4.99/Pieza(6) | 34.93€ | 149.70€ | 1.821,35€ | 2.20€/U | 2.996,65€
Quesos




e Nata 9.95/K 69.65 298.50 3.631,75 15.00 K 1.845,25

e Bejes 23.00/k 161 690 8.395 27.00 1.460

(3 Leches)

e Cabra 6.99/K 48.93 209.70 | 2.551,35 | 11.00 1463.65

e Curado 13.75/K 96.25 412,50 | 5018.75 18.00 1551.25

«  Oveja 11.40/K 79.80 | 342 4161 16.00 1679

7.95/K 55.65 238.5 2.901,75 12.95 1.825

Huevos 4.40/40uni 30.80 132 1.606 21.00 6.059
Anchoas Santofia 8.65/Lata*10 605.50 2595 31.572.50 10.50 6752.50
Pimientos de isla 1.76/K*12 147.84 633.60 7708.80 25.00 1416.20
Tomate de isla 1.10/k*12 92.40 396 4818 15.00 657
Rabas 6/K 42 180 2.190 13 2.555
Patatas 7/K 49 210 2.555 11 1.460
Sal 1/K 7 30 365
Azlcar

e Blanco 3.00/K 21 630 2.299,50

e Moreno 3.64/K 25.48 109.2 1.328,6
Aceite

e Oliva 4.29/L 30.03 128.7 1.565,85

e Girasol 1.03/L 7.21 30.90 375.95
Cebolla 0.56/K 3.92 16.80 204.40
Lechuga 0.79/K 5.53 23.70 288.35
Pan Reinosa 0.36 2.52 10.80 131.40
Pollo de corrales 4.5/K 31.50 135 1.642,5 9 1.642,5
Salsas

e Kétchup 1.35/K 9.45 40.05 492.75

e Mayonesa 1.78/K 12.46 53.40 649.70
Cervezas

e Sin 0.70 (200) 140 560 7.280

cluten(estrella)

e Grua 0.82 162 656 8.528

e Cierva 0.82 162 656 8.528

e Radler (cafiero) | 15.00/25L*2 | 30.00 120 1.560
Crianza 1.89/Uni*50 94.5 378 4.914 8 20.795
Moscato 1.79/Uni 89.50 358 4.654 7 18.195
Rueda 1.86/Uni 93 372 4.836 7 18.195
Refrescos

e Coca-cola 0.24/U*100 24 96 1.248 2.50 12.998

e Nestea 0.24/U 24 96 1.248 2.50 12.998

e Fanta 0.24/U 24 9% 1.248 2.50 12.998

o Sprite 0.24/U 24 9% 1.248 2.50 12.998
Agua de solares 0.39/U*100 39 156 2.028 1.50 7.797
Café dromedario 8.80/K 61.6 264 3.212
Siderit 27.65/Uni 27.65 110.60 1.437,80 45.00 902.20
Vodka 11.45/Uni 11.45 45.80 595.40 20.00 444.60
Casera 0.80/L*100 80 320 4.160 1.50 3.640
Leche Pastor 0.46/L*100 46 184 2.392
Orujos

e (Crema 14.25/Uni 14.25 57 741 21.00 351

e Hiervas 13.75/Uni 13.75 55 715 21.00 377

e Blanco 13.75/Uni 13.75 55 715 21.00 377

e Miel 13.75/Uni 13.75 55 715 21.00 377
Martini 8.39/Uni*5 41.95 167.80 2.181,40 13.00 1.198,6




DESGLOSE DE PRECIOS MATERIALES

Precio Mes Afo
Fairy 4.99/5L 14.97 179.64
Guantes 1.35 1.35 16.20
Manteles 4.55/30m 13.65 163.80
Platos 3.15/uni 315 315
Servilletas | 0.59/uni 5.90 70.80
Vasos 1.70/uni 170 170
Cuberteria | 13.65/100uni | 13.65 13.65
Butano 18 72 864
Ordenador | 355 355 355
Mesa 46 46 46
Sillas 15/uni 45 45
Flayer 80 160
FUENTES DE INGRESOS
‘ Ingresos Precio ‘ IVA Total
Entrada dia 15.00€ 3.15€ 18.15€
Entrada Noche 17.00€ 3.57€ 3.57€
Publicidad 100€/mes 21€ 121.00€

VENTA DE ACTIVOS

Estimamos que por cada turno tendremos una capacidad de 20 personas a cuatro turnos
diarios, hace un total de 80 personas al dia, que en total son 2.400 personas al mes.

Aunque tengamos distintas tarifas vamos a establecemos la entrada de dia como ejemplo
para sacar los ingresos, que a 15.00€ por persona sin IVA, que al mes serian 36.000€, que por
los doce meses del afio hace un total de 432.000€ anuales, mas lo que los clientes consuman
en el trayecto.

PUBLICIDAD

Vamos a estimar que publicitaremos a unas doce empresas al mes a los que les cobraremos
100€ por empresa sin IVA, que al mes son 1.200€ y al afio hace un total de 14.400€.

Por lo tanto la venta de activos es nuestra mayor fuente de ingresos, supone un 97% del total
de ventas sin contar lo que los clientes consuman en el trayecto.

Los ingresos por publicidad solo suponen un 3% del total, pero esperamos que en los
siguientes afios mas empresas estén interesadas en anunciarse en nuestra empresa.



